RESTAURANT
CATERING

WEINE & FEINES FEINE KOST

AUSZUG aus DErR GETRANKEKARTE
SOFTDRINKS — U.A.

VOSSLAUER - LAUT & LEISE - 021 u. 0,71 € 25165
DIVERSE SAFTSCHORLEN - MIT MINZE & ZITRONE € 3145
BIO LIMONADEN VON PROVIANT - 0,3 € 35
BIO HOLUNDER LIMO & COLA MIX - 0,3l € 35
COLA, ORANGINA & Co. -0.2l £ 3
DIVERSE TONIC WATER - 021 €  35-45
BIER

TEGERNSEER HELLES & PILS - 0,3 FL. £ 3
SCHNEIDER WEISSBIER- 0,31 FL. € 3
CLAUSTHALER / BECKS BLUE - 0,31 L. £ 3
ERDINGER ALKOHOLFREI - 0,3! FL. £ 3
RADLER - 05 e 45
APEROS - U.A.

WEISSWEINSCHORLE € 5
HUGO - SPRIZZ - ROSATO € 75
CAMAPRI - SODA | FRISCHER O-SAFT € 65|85
SAN BITTER — SODA | FRISCHER O-SAFT € 45165
GIN pivers— FEVER TREE TONIC € 95

WEIN

Meistens ist der Chef da und der ist die beste Weinkarte. Er
kennt nicht nur all seine ,Schafchen®, sondern weil3 auch sehr
gut welcher Wein mit welchen Speisen harmoniert.

DIGESTIV & SPECIALS - U.A.

RAMAZOTTI, AVERNA & Co. € 45
SCHNAPSE & LIKORE € 55-85
DIVERSE GRAPPA VON ENOGLAM € 85
AFFOGATO | ESPRESSO MEETS VANILLEEIS € 5
IRISH COFFEE A LA JFK € 7.5




RESTAURANT
CATERING

WEINE & FEINES FEINE KOST

EVENING SPECIALS

MONTAG - MITTWOCH
JFk100% US BEEF BURGER -1506r PATTY

Relish, Bacon, Cocktailsauce, Tomate&Sa\at| D|NKEL BUN € 145
DONNERSTAG & FREITAG
WIENER SCHNITZEL \ Preiselbeeren & Zitrone € 235
BEILAGE NACH WUNSCH :
JEDEN ABEND
US GOP NEBRASKA GOLD LABEL RIB EYE — ca. 350GR € 385
US GOP NEBRASKA GOLD LABEL FILELSTEAK — ca 200cr € 445
SURF N TURF| US FILET MEETS TRISTAN LANGUSTE € 545
FRISCHE FETTUCINE | HONIGTOMATEN & FRISCHE KRAUTER
- DAZU
OBSIBLUE GARNELEN
TRISTAN LANGUSTE € 295
GOOD GAMBAS - BAYRISCHE GARNELE
BEILAGEN

SALATE 5| RAHMSPINATE 5.5 | BRATKARTOFFELN € 5.5
POMMES € 55 | SUSSKARTOFFEL POMMESE 6.5

IHR KONNT AUCH AUS DER CLASSIC & SPECIAL KARTE EIN ME
ZUSAMMENSTELLTEN - MENUPREISE OHNE WEIN

3-Gang Menu € 44 | 4-Gang Menu € 54 |5—Gang Menu € 64

NU




